Lasting Masterpieces }@V

Single vineyard cru NAGELSFORST{§68

weilder Beryll

CREMANT BADEN Blanc de Blancs
brut

VINEYARD
The vineyards are situated in the Baden-Baden wine country. The terroir consists of residual
granite soil with clay and schist deposits.

YIELD
79 hl/ha; Sugar content at harvest 80 °QOe. 24 months on the yeast.

ANALYSES
Alcohol 12,0 % by vol.; Residual sugar 4,5 g/I; Total Acidity 6,2 g/I.

WINEMAKING

Dieser aus 100 % Pinot Blanc Trauben stammender Crémant lag mindestens 24 Monate auf der
Hefe in der Flasche und wurde zuvortraditionell ausgebaut: schonende Ganztraubenpressung
mit Abtrennung der phenolgeprégten Partien (vgl. Champagner-Verfahren).

Traditionelle Flaschengédrung

EXPERIENCE
Fine Mousseux, fruity bouguet, fresh structured and spicy-mineral finish.

PAIRS WELL WITH

as an appetizer, to scallops or to light fried fish. oo

DRINKING TEMPERATURE
7-9°C

VARIETY 100 % Pinot blanc
GROWING REGION Ortenau, Baden

NAGELSFORST
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